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Code produit
Conditionnement

Type d'approvisionnement
Statut

Type de produit

Pays

Désignation réglementée

0Y':co

518,00%"

* Prix de détail suggére

401797
6x750ml
Speculative
Disponible
Vin tranquille
ltalie

Denominazione di origine controllata e
garantita (DOCG)

9 Region Toscane

g
D Appellation Chianti Classico
# Cépagels) Sangiovese 100 %
9%  Pourcentage d'alcool 13.7%
t¥  Couleur Rouge
T  Fermeture Liege

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Marchesi Mazzei c'est I'histoire d'une famille liée depuis le Tle siecle & la célebre région de Toscane.
Depuis plus de 600 ans, 25 générations de vignerons se sont consacrés 4 la vinification avec passion.
Leurs racines continuent de s'étendre & travers de nouveaux domaines vinicoles, dont Castello di
Fonterutoli au coeur du Chianti Classico, Belgvardo en Maremma (Toscane), Zisola, & Noto en Sicile et
Villa Marcello Prosecco a Treviso en Vénétie.

NOTES SUR LE PRODUIT

IPSUS a une puissance distinguée qui représente son propre terroir unique, Il Caggio.

IPSUS montre les caracteéristiques uniques de chaque saison de croissance, du Sangiovese produisant
des tanins fins et soyeux, un fruit précis et des notes florales et épicées.

tannins fins et soyeux, un fruit précis et des notes florales et épicées.

ELABORATION DU PRODUIT

Climat : Méditerranéen, bien ventilé

Sol : schiste argileux melangé a des marnes calcaires et & des fragments de roches albéres.
Vignes : clones de Sangiovese sélectionnes, issus d'un demi-siecle de recherche :

- 4 sélection massale exclusive Mazzei

Vinification : 18 micro-vinifications

Fermentation : spontanée, 10 jours sans contrdle de temperature

Levure : sans levure supplémentaire pour renforcer le caractére distingué

caractere distingué de la provenance

DANA RAJOTTE (AB) RYAN PHILIPS (WEST) LISA JOHNSON (BC)
(587) 334-1280 (403) 835-2370 (236) 334-0999
dana.rajotte@royplus.co ryan.phillips@royplus.co lisa.johnson@royplus.co

1/1



