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67,99%*

* Prix de détail suggére

LA RIOJA ALTA

Finca Martelo Reserva
2015
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Code produit

Conditionnement

427784
6x750ml

B Type d'approvisionnement Speculative
5  Statut Disponible
W  Type de produit Vin tranquille
[~ Pays Espagne

®

Désignation réglementée

Denominacion de origen calificada
(DOCal)

@  Reégion La Rioja

®  Qualite Reserva

# Cépagels) Tempranillo 95 %
Fiy Cépagels) Mazuelo 5 %

9%  Pourcentage d'alcool 14.5%

G7  Couleur Rouge

T  Fermeture Liege

#° Acidité totale 5759/l

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Fondée & Haro, dans la Rioja Alta, en 1890, La Rioja Alta S.A. possede 4 domaines en Espagne, dont celui
qui porte son nom. Le groupe détient également Torre de Ofia au coeur de la Rioja Alavesa, Lagar de
Cervera & Rias Baixas et Aster & Ribera del Duero. Les domaines appartenant & La Rioja Alta S.A. misent
sur I'équilibre entre la tradition et la modernisation en ce qui a trait & la vinification, la gestion des
vignobles et les installations.

NOTES DE DEGUSTATION

Rouge rubis intense, net et brillant, avec un élégant bord rose. Les arébmes enveloppants de fruits mars,
de fraises sauvages, de groseilles et de fraises des bois, agrementés de notes de pdatisserie, de vanille,
de réglisse et de grains de poivre. La bouche est bien équilibrée,

une agréable fraicheur, des tanins doux et soyeux qui menent & une finale enveloppante.

NOTES SUR LE PRODUIT

La structure et I'¢légance du Finca Martelo en font un compagnon parfait pour la cuisine.
Long en bouche, il est parfait avec les viandes braisées et roties, ainsi que le gibier et les saucissons.

ELABORATION DU PRODUIT

95 % de Tempranillo, 5 % de Mazuelo, de Garnacha et méme de Viura, représentant l'assemblage
traditionnel propre au vignoble. Le vigneron, Julio Saéenz, a sélectionné les domaines de Martelo, Camino
de la Iglesia et Las Cuevas pour ce vin. Leurs vignes sont dgées de plus de soixante ans, réparties sur
despReRRISTFEYABY -sud, avec UNRPARPIAXPPS IAEST)SOlell et au venty peAcybPRISISK ¢pefenir

une moaBitEIA1RBOe et une condition MagM)S35-2370 (236) 334-0999
dana.rajotte@royplus.co ryan.phillips@royplus.co lisa.johnson@royplus.co
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