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LES DOMAINES
PAUL MAS

Vignes de Nicole
Cabernet-S Magnum
2022
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31,25$

* Prix de detail suggére
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Code produit

Prix licencie
Conditionnement

Type d'approvisionnement
Statut

Type de produit

Pays

Désignation réglementée
Région

Cépagels)

Cépagels)

Pourcentage d'alcool
Couleur

Taux de sucre

Fermeture

Durée de vieillissement

14210869

28.18%

6x1500ml

SAQ Spécialité par lot
Disponible

Vin tranquille

France

Vin de pays (VDP)
Pays d'Oc

Cabernet Sauvignon 55 %
Syrah 45 %

14%

Rouge

19

Liege

Plus de 6 ans

INFORMATION SUR LE DOMAINE

L'histoire des Domaines Paul Mas commence au Chéteau Paul Mas, dans le hameau de Conas, &
Pézenas, la ville de Moliere. En 1987, Paul Mas legue 35 ha de vignobles a Jean-Claude Mas, qui créera
les Domaines Paul Mas 13 ans plus tard.

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur violet intense avec des nuances rubis. Nez complexe et raffiné avec des parfums de petits fruits
noirs (cassis) et de sous-bois, notes de réglisse et de vanille. Bouche bien équilibrée avec du caractére.
Tannins souples et présents, grande persistance finissant sur des notes de réglisse et cacao. Servir avec
des viandes rouges, un navarin, grillades et fromages.

ELABORATION DU PRODUIT

Egrappage. Vinification séparée pour chague cépage. Macération pendant 3 jours & 10°C. Fermentation
pendant 6 jours a 26-28°C (max) avec remontage quotidien, suivie d'une macération post-fermentaire
de 15 jours pour le Cabernet et 12 jours pour la Syrah sous température contrdlée (26°C maximum
Elevage en barrique pendant 8 mois.
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