
LES DOMAINES
PAUL MAS
Vignes de Nicole Rosé
2021

19,55$
* Prix de détail suggéré

Frais de service 0,00$

Code produit 15003482

Prix licencié 17.00$

Conditionnement 12x750ml

Type d'approvisionnement Importation privée

Statut Non disponible

Type de produit Vin tranquille

Pays France

Désignation réglementée Vin de pays (VDP)

Région Pays d'Oc

Cépage(s) Grenache 80 %

Cépage(s) Mourvèdre 10 %

Cépage(s) Syrah 10 %

Pourcentage d'alcool 13%

Couleur Rosé

Taux de sucre 2

Fermeture Liège

INFORMATION SUR LE DOMAINE
L’histoire des Domaines Paul Mas commence au Château Paul Mas, dans le hameau de Conas, à
Pézenas, la ville de Molière. En 1987, Paul Mas lègue 35 ha de vignobles à Jean-Claude Mas, qui créera
les Domaines Paul Mas 13 ans plus tard.

NOTES DE DÉGUSTATION
Couleur : Robe rose pâle.
Nez : Très élégant et intense, sur des notes florales et fruitées (pêche blanche, groseille), avec une touche
d’eucalyptus apportant un caractère printanier et frais.
Bouche : Ample, souple, fraîche et équilibrée, sur une trame fruitée (cerise, framboise), soutenue par une
pointe épicée et mentholée très élégante, une longueur remarquable.

NOTES SUR LE PRODUIT
Accords mets et vins : Servir entre 9 et 11°C, très agréable toute l’année, à l’apéritif, sur des salades,
crustacés, coquillages, plancha de porc et de volaille, poissons grillées, fromages légers ou même au
dessert, avec une salade de fraises- pêche-menthe.

ÉLABORATION DU PRODUIT
Vinification traditionnelle. Chaque cépage est vinifié séparément. Egrappage, pressurage direct
(pneumatique). Fermentation à 17°C avec des levures sélectionnées. Le vin est élevé sur lies avec

MARC CHIANDUSSI
(514) 512-8333

marc.chiandussi@royplus.co

STÉPHANIE GOUIN
(450) 675-8557

stephanie.gouin@royplus.co

PASCAL  BROUILLARD
(514) 242-7097

pascal.brouillard@royplus.co

STÉPHANE MATTE
(418) 558-1019

stephane.matte@royplus.co

PIERRE-MARTIN
BELLEVILLE

(418) 575-3206
info@royplus.co

MARGUERITE AGHABY
(514) 722-4066
info@royplus.co

1/2



bâtonnages réguliers pendant 40 jours dans des cuves en ciment revêtues d’époxy. Durant la
vinification, nous soutirons régulièrement les vins afin de garder un maximum de fruit et de concentration.
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