LA RIOJA ALTA
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Frais de service

Code produit

Prix licencié
Conditionnement

Type d'approvisionnement
Statut

Type de produit

Pays

Désignation réglementée
Région

Appellation

Cépagels)

Cépage(s)

Cépagels)

Pourcentage d'alcool
Couleur

Fermeture

0Y':co

36,25$

* Prix de détail suggére

0,00$

15067216

31.53%

12x750ml
Importation privee
Non disponible

Vin tranquille
Espagne
Denominacion de origen (DO)
Galice

Rias Baixas
Albarino 60 %
Cainho blanco 20 %
Loureiro 20 %

12,5%

Blanc

Liege

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Fondée & Haro, dans la Rioja Alta, en 1890, La Rioja Alta S.A. possede 4 domaines en Espagne, dont celui
qui porte son nom. Le groupe détient également Torre de Ofia au coeur de la Rioja Alavesa, Lagar de
Cervera & Rias Baixas et Aster & Ribera del Duero. Les domaines appartenant & La Rioja Alta S.A. misent
sur I'équilibre entre la tradition et la modernisation en ce qui a trait & la vinification, la gestion des
vignobles et les installations.

NOTES DE DEGUSTATION

Trés net et brillant, avec une couleur jaune verddatre et des reflets dorés. Le nez présente une grande
intensité, avec des arbmes de fleurs blanches, notamment de jasmin, soutenus par d'élégants agrumes
et fruits blancs, tels que la poire et le melon. La bouche est fraiche, structurée et équilibrée. L'arriere-got
est long et rappelle les cépages de I'assemblage.

NOTES SUR LE PRODUIT

|déal avec les hors-d'ceuvre, les fruits de mer et le poisson. Recommandé avec les fromages & pdte
molle, la cuisine asiatique, le riz, les pates et les plats de volaille. Servir de préférence & une température
de 10 & 12[C.
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