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15,65$

* Prix de détail suggére

LES DOMAINES
PAUL MAS

Paul Mas 1892 Sauvignon

Blanc 2020
7 Biologique

- Code produit 15095225
$  Prixlicencié 14.83%
1l Conditionnement 12x750m!

B Type d'approvisionnement SAQ Produit regulier
B  Statut Non disponible

L Y Type de produit Vin tranquille

™ Pays France

@ Désignation réglementée Indication geographique protégee
@  Reégion Pays d'Oc

# Cepagels) Sauvignon Blanc 100 %
04  Pourcentage d'alcool 12,5%

¢y  Couleur Blanc

W' Toux de sucre 33

T  Fermeture Liege

INFORMATION SUR LE DOMAINE

L'nhistoire des Domaines Paul Mas commence au Chéateau Paul Mas, dans le hameau de Conas, &
Pézenas, la ville de Moliere. En 1987, Paul Mas legue 35 ha de vignobles & Jean-Claude Mas, qui créera
les Domaines Paul Mas 13 ans plus tard.

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur : jaune citron pale aux reflets verts.

Nez : aromatique avec des notes de citron combinées & de la groseille, du pamplemousse et une touche
d'herbe fraiche coupeée.

Bouche : bien équilibrée avec une belle fraicheur et des notes de fruits exotiques.

NOTES SUR LE PRODUIT
Accord mets et vins : servir & 12°C avec sushi, fruits de mer, salades, fromage de chévre frais.
Garde : 5 ans dans de bonnes conditions.

ELABORATION DU PRODUIT

Sélection minutieuse des meilleurs raisins aprés une vendange mécanique de nuit pour éviter l'oxydation
et préserver lexpression maximale du fruit. Egrappage des raisins, foulage et pressurage doux (pressoir
pneumatique). Soutirage & 10 ° C pour clarifier le vin. Fermentation & 16 ° C avec des levures
sélectionnées pendant 2 semaines. Elevage sur lies pendant 2 mois avant la mise en bouteille.
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