
CHÂTEAU
MALARTIC-LA
GRAVIÈRE
Château Malartic
Lagravière
Pessac-Léognan 2014

94,25$
* Prix de détail suggéré

Code produit 15272076

Prix licencié 81.79$

Conditionnement 12x750ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut En route

Type de produit Vin tranquille

Pays France

Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)

Région Bordeaux

Appellation Pessac-Léognan

Cépage(s) Cabernet Sauvignon 50 %

Cépage(s) Merlot 45 %

Cépage(s) Cabernet Franc 3 %

Cépage(s) Petit Verdot 2 %

Pourcentage d'alcool 13,5%

Couleur Rouge

Fermeture Liège

INFORMATION SUR LE DOMAINE
C’est dans une recherche constante de qualité et s’appuyant sur des équipes hautement qualifiées et
impliquées que la famille Bonnie élabore avec passion les vins des Vignobles Malartic. Millésime après
millésime, les vins des Châteaux Malartic-Lagravière expriment brillamment la noblesse et l’identité de
leurs terroirs.

NOTES DE DÉGUSTATION
Le nez est concentré et pur, avec un fumé et une minéralité typique du cru. Attaque moelleuse, grasse,
ample. La trame tanique est fine, élégante, racée. On retrouve le profil aromatique du nez avec un fruit
intense, une belle minéralité et de jolies notes fumées. 

ÉLABORATION DU PRODUIT
Vendanges manuelles. Agriculture raisonnée et Haute Valeur Environnementale (HVE). Vinification en
petites cuves tronconiques bois et inox thermorégulées. Cuvaison d'environ 30 jours (28 à 30°C). Élevage
traditionnel sur lies fines en fûts de chêne français - 70% de bois neuf. Durée d’élevage de 18 mois.
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