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CHATEAU 313,50%
MA.I.;AR\TIC —LA * Prix de détail suggéré - ;..‘.-.
GRAVIERE

Ché&teau Malartic

Lagraviere

Pessac-Leognan Blanc
2013

$  Frais de service 52,25%

i Code produit 15304710

$  Prixlicencié 265.64%

i1l Conditionnement 6x1500ml

B Type d'approvisionnement Importation privee o T }
¥  Stotut Disponible W\ ;\1 ,f\_] {] [(
¥  Type de produit Vin tranquille i LACR \\III"J 1
™ Pays France -.:\I_f i

@ Désignation reglementee Appellation origine controlée (AOC) \,‘é«w ;:g'

Q@  Région Bordeaux A=

L Y Appellation Pessac-Leognan

# Cepagels) Sauvignon Blanc 90 %

# Cepagels) Sémillon 10 %

¢y  Couleur Blanc

T  Fermeture Liege

INFORMATION SUR LE DOMAINE

C'est dans une recherche constante de qualité et s'appuyant sur des equipes hautement qualifiees et
impliquées que la famille Bonnie élabore avec passion les vins des Vignobles Malartic. Millésime apres
millésime, les vins des Chateaux Malartic-Lagraviere expriment brillamment la noblesse et l'identité de
leurs terroirs.

- 93 Points -
NOTES DE DEGUSTATION Gilbert & Gaillard Wine
Guide

Les vins blancs sont trés parfumés. Il y a une acidité certaine, mais celle-ci est équilibrée par un excellent
volume sur le palais. Un vin charnu. .

- 18 Points -

i Guide Bettane &
ELABORATION DU PRODUIT Dessauve
Vendanges manuelles. Tries successives. Agriculture raisonnée. Pressurage lent, stabulation & froid et
fermentation en barrique. Degré de fermentation 20-22°C. Elevage sur lies avec batonnage en flts de
chéne francgais - 55% de bois neuf. Durée d'élevage de 12 mois.
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