CHAMPAGNE
ANDRE
JACQUART

Solera Premier Cru
Extra-Brut

Viticulture durable en Champagne
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6x750ml
Importation privee
Disponible

Vin pétillant
France
Appellation origine controlée (AOC)
Champagne
Chardonnay
Blanc

Couronne métallique vissée

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Champagne André Jacquart est une

Maison familiale située dans la Cote des Blancs. La gamme de

Blanc de Blancs se veut tres représentative des terroirs de Vertus et du Mesnil-Sur-Oger. Le long
vieilissement en cave, le faible dosage, I'absence de fermentation malolactique et la vinification en
barriques sont les signatures de la Maison.

ELABORATION DU PRODUIT

Blanc de Blancs — 100% Chardonnay.

Terroir de Vertus (Premier Cru). Vinification en cuves inox & 100%. Réserve perpétuelle (en cuve inox).
Millesimes 2008, 2009, 2010, 2011, 2012, 2013, 2014 et 2015.
Pas de fermentation malolactique. Filtration légere. 4 ans minimum de vieillissement en cave. Faible

dosage a2 g/l.
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